
Printemps / Eté 2025



BièresBières  
Bières en pression

AfÁigem blonde
 25 cl   /   33 cl   /   50 cl

4,60€      5,60€     7,30€

Bière du moment 
 25 cl   /   33 cl   /   50 cl

4,60€      5,60€     7,30€

Anostéké blonde 

 25 cl   /   33 cl   /   50 cl

4,90€        6€         7,60€

Bières en bouteille

Anostéké IPA 33cl - 6€

VinsVins
Vins rouges

DOC Montepulciano d’Abruzzo
12cl  /  25 cl  /  50 cl  /  75 cl

 5€        7€        12€        17€

IGT Puglia
12cl  /  25 cl  /  50 cl  /  75 cl

 5€        7€        12€        17€

Vin rouge sélection
12cl  /  25 cl  /  50 cl

 5€        7€        12€

Vins blancs

DOC Pinot grigio delle Venezie
12cl  /  25 cl  /  50 cl  /  75 cl

 5€        7€        12€        17€ 

IGT Venezie blanco
12cl  /  25 cl  /  50 cl

 5€        7€        12€

Vins rosés

Bardolino Chiaretto
12cl  /  25 cl  /  50 cl  /  75 cl

 5€        7€        12€        17€

IGT Venezie rosato
12cl  /  25 cl  /  50 cl

 5€        7€        12€

EauxEaux
Vittel
 50 cl    /   1L

3,60€     5,10€        

San Pellegrino 

 50 cl    /   1L

3,90€     5,30€  

Perrier 33cl - 3,90€

SoftsSofts

Pepsi, Pepsi Zéro Sucres, 7Up, 

Oasis Tropical, Lipton Ice Tea, 
Orangina, Schweppes Agrumes, 
Jus de fruits* (orange, pomme) 

servi au verre 33cl - 3,50€
*à base de concentré

ApéritifsApéritifs 

Jus de tomate 25cl   4€ 

Kir au vin blanc 12cl   4,20€
Cassis, mûre, pêche ou framboise.

Kir au Prosecco (D.O.C) 12cl          4,20€
Cassis, mûre, pêche ou framboise.

Ricard 2cl   4,20€

Martini Bianco / Rosso 5cl   4,20€

Picon bière 25cl   5,20€

Picon vin blanc 15cl   5,20€

Whisky Cutty Sark 40° 4cl      5,20€

Whisky irlandais Bushmills 4cl  6,20€
10 ans single malt

Prosecco (D.O.C)  11° (bouteille) 75cl            18€

  
CocktailsCocktails

Spritz 20cl   7,50€
Prosecco (D.O.C), Apérol, eau gazeuse.

FramboiseFramboise : : Prosecco, crème de

framboise, eau gazeuse.

Pêche :Pêche : Prosecco, crème de pêche, eau 

gazeuse.

Limoncello :Limoncello : Prosecco, limoncello, eau

gazeuse.

et cocktailset cocktails
BoissonsBoissons

Piña Colada 20cl   7,50€
Rhum ambré agricole Saint-James,

préparation piña colada. 

Mojito 20cl   7,50€
ClassiqueClassique : : Rhum ambré agricole 
St James, jus de citron vert, eau 
gazeuse, menthe.

FramboiseFramboise : : au jus de framboise.

PassionPassion : : au jus de passion.

Cocktail à partagerCocktail à partager

A partager 1L   28€
A choisir parmi les di�érentes        

rece�es de Spritz et Mojitos.

Cocktails sans alcoolCocktails sans alcool

Exotica 20cl   5,50€
Cocktail de fruits exotiques,

sirop de grenadine.

Virgin Mojito 20cl   6,50€
ClassiqueClassique : : jus de citron vert, eau 

gazeuse, menthe.

FramboiseFramboise : : au jus de framboise.

PassionPassion : : au jus de passion

Virgin Colada 20cl   6,50€
Jus d’ananas, lait de coco.



et  entréeset  entrées SaladesSaladesAntipastiAntipasti

... ou pas !... ou pas !
  

Burrata et tomates                                                                                               8€
Burrata, tomates cerises, huile d’olive.

Assiette charcuterie                                                                                   6€

Focaccia pêche                                                                                                           7€
Focaccia, rico�a, pêche, jambon cru, miel.

Focaccia Ricotta & légumes grillés                                              7€
Focaccia, rico�a, légumes grillés, huile d’olive.

A partager...A partager...  
Supermix (18 pièces)               9,50€
Sticks de mozzarella, onion rings, chèvre frit.

Planche charcuterie                                                                12€

Planche estivale                                                                                                16€
Charcuterie, fromage italien, tomatade.

Burrata & pêche  16€
Burrata, pêche, salade, vinaigre�e balsamique, jambon

cru, amandes e�ilées, miel.

Crousty Caesar   15€
Salade, émincé d’aiguille�es de poulet pané, Grana Padano 

DOP, sauce caesar, tomate, oignon rouge, sauce vinaigre�e.

Poulet & légumes grillés  15€
Poulet paprika, légumes grillés, vinaigre�e balsamique,

salade, tomate, oignon rouge, Grana Padano DOP.

Saumon   16€
Salade, oignon rouge, tomate, saumon fumé, Grana

Padano DOP, citron jaune.



Suppléments : garniture +1€ / viande +2€

Envie de léger ? Pour le même prix, demandez votre pizza

façon Mezzo-Mezzo. C’est moitié pizza & moitié salade !
Base blanche, à la crème fraîcheBase blanche, à la crème fraîche

Pollo Coppa  15€
Mozzarella, émincés de poulet, coppa, roque�e.

Chèvre miel   13€
Mozzarella, chèvre, miel.

4 fromages (classique ou en calzone)              14€
Mozzarella, Chèvre, Gorgonzola, Grana Padano DOP.

Pesca Gorgonzola  14€
Mozzarella, pêche, jambon cru, gorgonzola, miel, roque�e.

Américaine  14€
Mozzarella, haché de boeuf, cheddar, tomate, oignon, sauce 

américaine.

Piccante   15€
Mozzarella, poulet, chorizo, Grana Padano DOP, tabasco.

Saumon   16€
Mozzarella, saumon fumé*, pesto, roque�e. 

Base rouge, à la sauce tomateBase rouge, à la sauce tomate

Margherita   11€
Mozzarella, olives noires.

Reine (classique ou en calzone)   13€
Mozzarella, jambon, champignons. 

Jambonella  13€
Mozzarella, jambon, oeuf.

Burrata & Tomates   14€
Mozzarella, tomates cerises, Burrata, rico�a, pesto.

Oranaise   13€
Mozzarella, merguez, œuf, oignon rouge.

Pizza Paï   14€
Mozzarella, jambon, chorizo, lardons, œuf, olives noires.

Capricciosa estivale    14€
Mozzarella, légumes grillés, champignons, jambon, olives

noires.

Cannibale   16€
Mozzarella, chorizo, haché de bœuf VBF, émincé de

poulet rôti, crispy bacon, sauce barbecue.

PizzasPizzas



PastaPasta

Pesto   12€
Rigatoni, pesto, Grana Padano DOP, roque�e.

Carbonara   13€
Linguine, lardons, crème, jaune d’œuf, Grana Padano DOP, ro-

que�e.

Pâtes ou Gnocchi du moment   13€
Demandez la rece�e du moment à notre équipe !

Marinara   15€
Linguine, crème, creve�es marinées, roque�e.

Bolognaise   14€
Linguine, sauce bolognaise, Grana Padano DOP, roque�e.

Saumon   15€
Linguine, saumon, crème, roque�e, Grana Padano DOP, roque�e.

Gratins Gratins 

Tomate & Ricotta    14€
Rigatoni, sauce tomate, rico�a, mozzarella. Accompagné d’une 

salade.

Lasagne   16€
à la bolognaise. Accompagnée d’une salade.

Duo de Focaccias   16€
Focaccia pêche et focaccia légumes grillés servies

avec une salade d’accompagnement.  

Carpaccio de boeuf   16€
Boeuf mariné, chèvre pané, pesto, câpres, tomates

confites, Grana Padano DOP, roque�e.

Tartare de boeuf italien   16,50€
Boeuf haché, câpres, jaune d’oeuf, pesto, Grana Padano

DOP, tomatade.

Camembert chaud   16€
Demi camembert servi chaud, accompagné de charcuteries, 

pommes de terre Wedges et pain à pizza.

Escalope milanaise  17,50€
Escalope de veau français panée.

Pavé de saumon  18€
Pavé de saumon* cuit, linguine, pesto, légumes grillés, citron.

Pièce de boeuf parmigiana   18€
Jambon sec de pays sur une pièce de bœuf, mozzarella,

Grana Padano DOP.

Escalope de veau parmigiana   18,50€
Jambon sec de pays sur une escalope de veau français panée, 

mozzarella, Grana Padano DOP.

PâtesPâtes
et gratinset gratins

BonsBonspetits platspetits plats

*Le saumon est d’origine Atlantique. / VBF : Viande Bovine Française / DOP : Dénomination d’Origine Protégée. 



*Parfums de glace : vanille, chocolat noir, fraise, café, noix 

de coco, caramel fleur de sel, pistache.

Sorbets : citron jaune, framboise, pêche, mangue.

**Nappages au choix : fruits rouges, caramel au beurre salé, 
choco-noise�e, café.

GaufresGaufres

Gaufre sucre   4,50€
Gaufre de bruxelles, sucre fin ou sucre glace.

Gaufre choco-noisette   5€
Gaufre de bruxelles, sauce choco-noise�e.

Gaufre gourmande   6,50€
Gaufre de bruxelles, 1 boule de glace au choix*, nap-

page au choix**, crème foue�ée.

DessertsDesserts

Fromage blanc   4,20€
Nappage au choix**.

Panna Cotta   5€
Nappage au choix**.

Mousse gourmande au chocolat                          5,20€
Sauce chocolat noise�es, crème foue�ée.

Tiramisù du moment   6,70€
Demandez notre rece�e du jour !

Coeur coulant chocolat   6,70€
Cœur coulant, boule vanille.

Pâtisserie du jour   6,70€
Demandez notre rece�e du jour !

Tarte au citron meringuée  6,70€

Chou craquelin glacé   7,20€
Chou géant, glace vanille, sauce choco-noise�e, 

crème foue�ée.

Cafés & cieCafés & cie
Espresso, déca, ristretto, lungo                        2,10€

Double espresso, double déca   2,70€

Thés et infusions   2,80€

Cappuccino   3,50€

Boisson chocolatée   3,70€

Irish coffee   6,70€
Avec du whisky.

Italian coffee   6,70€
Avec de la grappa.

Amaretto coffee    6,70€
Avec de l’amare�o.

Affogato   6,20€
2 boules de glace vanille, double espresso, crème 

foue�ée.

Café ou thé gourmand   7,70€

GlacesGlaces

Glace 2 boules   4,60€

Glace 3 boules   5,60€
Parfums et nappage au choix**, crème foue�ée.

Coupe citron meringuée  6,70€
Glace citron, éclats de meringue, miel,

crème foue�ée.

Coupe douce fraise  6,70€
Glace fraise, fraises (selon arrivage), éclats de

meringue, coulis de fruits rouges, crème foue�ée.

Coupe bellissima   6,70€
Glace pêche, morceaux de pêche, amandes

e�ilées, coulis de framboise, crème foue�ée.

Chocolat liégeois   6,70€
Glace chocolat, glace vanille, sauce choco-

noise�e, crème foue�ée.

Café liégeois   6,70€
Glace café, glace vanille, sauce café, crème

foue�ée.

Dame blanche    6,70€
Glace vanille, sauce chocolat-noise�e, crème

foue�ée.

DigestifsDigestifs

Poire, Cognac, Baileys, Get 27, Limoncello, Amaretto, 
Grappa 4cl  5€

Desserts, glacesDesserts, glaces
et caféset cafés



MenusMenus

Entrée OU Dessert + Plat + Boisson
(+3€ pour le menu complet)

22€22€Paï Sélection
Entrée au choix : 
Assie�e charcuterie, Focaccia pêche, Focaccia rico�a & légumes grillés.

Plat au choix : 
Plats du menu Paï Malin ou Pizza : Paï, 4 fromages, Reine, Oranaise / Linguine bolognaise / 

Lasagne.

Dessert au choix :
Glace 2 boules, Fromage blanc, Panna Co�a, Mousse gourmande au chocolat, Tiramisù du 

moment, Pâtisserie du moment.

Boisson au choix : 
A�ligem 33cl, Vin rouge 25cl, Vin italien (rosé ou blanc) 25cl, Vi�el/San Pellegrino 50cl,

Perrier 33cl, So�s 33cl.

Cocktail enfant
Comme les grands !

Plat au choix : 
Pizza Triolo (sauce tomate, mozzarella et 3

ingrédients au choix : jambon, lardons, champignon, 

chèvre, poulet, merguez, oeuf, tomate, chorizo et 

olive).

Gnocchi : Carbonara ou Bolognaise,

Linguine : Carbonara ou Bolognaise,

Aiguille�es de poulet pané.

Boisson au choix : 
So�s 20cl

Dessert au choix : 
Gourde de compote de pommes ou Yop fraise ou

Ton dessert à toi : 

Mousse au chocolat ou fromage blanc ou boule

de glace accompagné de toppings !

Paï Malin
Plat au choix : 
Pizza : Jambonella, Margherita, Reine / Pâtes : Linguine Carbonara, Rigatoni Pesto, Pâtes ou 
Gnocchi du moment.

Boisson au choix : 
A�ligem 33cl, Vin rouge 25cl, Vin italien (rosé ou blanc) 25cl, Vi�el/San Pellegrino 50cl,

Perrier 33cl, So�s 33cl.

Dessert au choix : 
Glace 2 boules, Fromage blanc, Panna Co�a, Mousse gourmande au chocolat.

*Uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés.

7€7€

Plat + Boisson + Dessert 
(Midi semaine) 1166€€

Rigolo



Prix nets au 14/04/2025. Sauf erreurs d’impression. SASU Victuris Restauration agissant pour ses réseaux. 938 485 224. Mr Gabe  

Limon Script / Franklin Gothic. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d’alcool est 

interdite au mineurs de moins de 18 ans. Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière. www.mangerbouger.fr.


